


Au Nacarat, laissez-vous emporter par une   
expérience où les sens s’éveillent. Le plaisir se 
fait murmure, la spontanéité devient art.        
Ouvrez grand vos horizons… et succombez aux 
promesses de nouvelles tentations  

 
At Nacarat, let yourself be carried away by an experience 
where the senses awaken. Pleasure whispers, spontaneity 
becomes an art. Open your mind… and surrender to the 
promise of new temptations  



Nourriture 
Food 



Poulet Croustillant Coréen           24 

Korean Fried Chicken 

Sauce coréenne et crème sure à la coriandre 

Korean Sauce and cilantro sour cream 

Pieuvre Grillée et Siphon de Chorizo 28 

Grilled Octopus and Chorizo Foam 

Pommes de terres Gabrielle et tomates confites 

Gabrielle potatoes and confit tomatoes 

Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 

Huitres fraiches et condiments 

Fresh Oysters and condiments 

6 pour 28$ 

12 pour 50$ 

Sushi de l’Artisans  

Artisans Sushi 

6 pour 16$ 

12 pour 26$ 

Please note that eating raw or undercooked meats, burgers, poultry, shellfish, and seafood poses a risk of serious food  poi-

soning. 

Veuillez noter que la consommation de viandes crues ou insuffisamment cuites, de hamburgers, de volaille, de crustacés et de 

fruits de mer présente un risque d’intoxication alimentaire grave.  

Sans Gluten  / Gluten free Vegetalien  / Vegan Sans Lactose /Lactose free 

Tartare de Bœuf «Old Fashioned»   

«Old Fashioned» Beef Tartare 

Pousses diaboliques et croûtons 

Green sprout and croutons 

Entrée / Starter 23$ 

Plat principal / Main course 37$ 

Salade de Betterave en Crapaudine    18 

Crapaudine Beet Salad 

Huile de caméline, beurasse de chèvre, noix de 

pin et roquette 

Camelina oil, whipped goat cheese, pine nuts and aragula 

Cotelettes d’Agneau Grillées 39 

Grilled Lamp Chops 

Sauce puttanesca à notre façon 

House-style puttanesca sauce 

Grilled Cheese au Louis d’Or 20 

Grilled  Cheese with Louis d’Or Cheese 

Petite verdure 

Fresh greens 

Supplément prosciutto / Add prosciutto   4$ 

Supplément purée de truffe / Add truffle purée  5$ 



Melange de Noix 13 

Mixed Nuts 

Mélange d’épices maison 

Homemade spice blend 

Planche Charcuterie et Fromage 44 

Charcuterie and cheese board 

Deux fromages et trois charcuteries du 

Québec, baguette et condiments 

Two cheeses and three charcuterie from Quebec,       

baguette and condiment 

Olives Marinées 13 

Marinated Olives 

Herbes et écorce de citron 

Herbs and lemon zest 

Desserts 

 

Tout Chocolat 15 

All Chocolate  

Mousse au chocolat et fève de tonka,  

crémeux chocolat framboise, gelée de 

lait au cacao et grué de cacao 

Chocolate and tonka bean mousse, raspberry chocolate 

cream, cocoa milk jelly, and cocoa nibs  

 

Fraicheur de Fuits 13 

Fresh Fruit Delight 

Sirop de mélilot et sureau, gelée 

d’agrumes 

Sweet clover and elderflower syrup, citrus jelly  

 

Si vous avez des allergies ou autres restrictions alimentaires, veuillez en informer votre serveur et il nous fera plaisir de  repondre /vos 
besoins.  

If you have any allergies or other dietary restrictions, please let your server know and we will be happy to accommodate your needs.  

Planche Végétale 35 

Vegetable Board 

Légumes marinés et grillés, tremprettes 

et pita croustillant au sumac 

Marinated and grilled vegetables, dips, and crispy    

sumac pita  

Focaccia Grillée 10 

Grilles Focaccia 

Beurre fermier à la fleur de sel 

Farmhouse butter and fleur de sel 

Frites à la truffe maison 14 

House Truffle fries 

Ciboulette et fromage du Lac Saint-Jean 

Chives and Lac Saint-Jean cheese 



Bake a Wish 
En partenariat avec la fondation Rêve d’enfants 

In partnership with Make-A-Wish 

Tres leches noix de coco et ananas caramélisés  12$ 
Coconut tres leches with caramelized pineapple 
Inspiré par Théo, un jeune bénéficiaire de la Fondation, ce dessert rend hommage à ses   souvenirs 

en cuisine avec son grand-père ainsi qu'à son voyage de rêve à Hawaï. Imaginé par la cheffe Nancy 

Guerrero du Fairmont Century Plaza, ce gâteau célèbre la Journée mondiale du Vœu tout en         

contribuant à la réalisation de rêves porteurs d’espoir.  

Pour chaque dessert vendu, 1 $ sera remis à Rêves d’enfants. Un plaisir sucré au service d’une grande 

cause  

 

Inspired by Théo, a young beneficiary of the Foundation, this dessert pays tribute to his cherished   memories of 

cooking with his grandfather and his dream trip to Hawaii. Created by Chef Nancy  Guerrero of the  Fairmont 

Century Plaza, this cake celebrates World Wish Day while helping make hope-filled dreams come true.  

For every dessert sold, $1 will be donated to Children’s Wish. A sweet treat in support of a meaningful cause.  



Boissons 
Beverages 



Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 

Cocktail Signatures 
Signature cocktails 
 
 
Tequila Moonlight   24 

A.P.V. 12% 

Tequila Don Julio Blanco, pêche blanche,            

citronnelle, yogourt grec, orange, ananas 

Don Julio Blanco Tequila, white peach, lemongrass,            

greck    yogourt, orange, pineapple 

 

 

Mexicana 24 
A.P.V. 15% 

Tequila Don Julio Blanco, Tio Mateo, Aperol,      

citron 

Cazadores Reposado Tequila, Tio Mateo,  

Aperol, lemon 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
Pink Sangria 19/ 
A.P.V. 10% 

Vin rosé, Saint-Germain, framboise, citron 

Red wine, seasonal fruits, sweet clover, Fentimans soda 

 

 

Aprihops 18/ 
A.P.V. 5% 

Giffard Abricot du Roussillon, cordial de IPA,     

marmelade, soda Fentimans 

Giffard Abricot du Roussillon, IPA cordial, marmelade,         

Fentimans soda  



Si vous avez des allergies ou autres restrictions alimentaires, veuillez en informer votre serveur et il nous fera plaisir de  repondre /vos 
besoins.  

If you have any allergies or other dietary restrictions, please let your server know and we will be happy to accommodate your needs.  

 
 
Nacollins     19 

A.P.V. 7% 

Lillet, vemrouth sec, yuzu, soda Fentimans 

Lillet, dry vermouth, yuzu, Fentimans soda 

 

 

 

Avenue Daiquiri 23 
A.P.V. 17% 
Rhum Plantation Dark, Rhum Diplomatico     

Mantuano, chai, nard des pinèdes, clarifié au lait 

de coco, vin rouge  

Planteray Dark rum, Diplomatico Mantuano rum,  

chai, spikenard, coconut milk clarification, red wine  
 

 

 

 
 

 
 
 
Emma’s Breakfast 21/ 
A.P.V. 13% 

Gin The Botanist Islay, argousier, marmelade,   

citron vert, citron, blanc d’oeuf 

The Botanist Islay gin, sea buckthorn, marmelade, lime,  

lemon, egg white 



Plaisir sans moderation 0% 
Unrestrained pleasures 0% 

 
 
Red Carpet Adonis   18 

A.P.V. 0% 

Verjus, cacao, vanille, thé du marché, caramel 

Verjuice, cacao, vanilla, market thé, caramel 

 

 

Green Garden   18 
A.P.V. 0% 

Seedlip Garden 108, pomme verte, verjus 

Seedlip Garden 108, green apple, verjuice 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
I Love Coquito 17/ 
A.P.V. 0% 

Verjus, mangue, coco épicé, soda Fentimans 

Verjuice, mango, spicy coco, Fentimans soda 

 

 

 

Si vous avez des allergies ou autres restrictions alimentaires, veuillez en informer votre serveur et il nous fera plaisir de  repondre /vos 
besoins.  

If you have any allergies or other dietary restrictions, please let your server know and we will be happy to accommodate your needs.  



Bieres 
Beers 

Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 

En Fut    12oz 

Draft 
Peroni      10 

Lager, Birra Peroni, Italie 

 

 

Bouteilles et Canettes     

Bottles and Cans 
Corona (341ml)      13 

Modelo, Mexique 

Blanche de Pratto (473ml)       13 

Pit Caribou, Percé, Québec, Canada 

Royale, Fairmont Reine Élizabeth (355ml)       11 

Le Bilboquet, Saint-Hyacinte, Québec, Canada 

 

 

 

Seltzer     

Aupale Seltzer Pamplemousse (250ml)      11 

Blue Pearl, Montréal, Québec, Canada 

 

 

Sans alcool     

Alcohol free 
Peroni 0.0%       13 

Lager, Birra Peroni, Italie 



Vins 
Wines 
Vins Rouges 6 oz/BTL  

Red Wines 

Saint-Amour, Réserve des Pierres  18 / 68   

Cave de Juliénas Chaintré, Gamay, France    

Rioja Crianza  23 / 85   

Real Agrado, Tempranillo et Garnacha, Espagne 

Cabernet-Merlot, Série Héritage  27 / 95   

Megalomaniac, Merlot, Cabernet-Sauvignon et Cabernet Franc, Canada 

Barolo, Rocca Ripalta        178   

Domaine Ascheri, Nebbiolo, Italie 

Vins Blancs 6 oz/BTL  

White Wines 

Côtes du Rhône Réserve  18 / 68   

Famille Perrin, Grenache Blanc, Viognier, Marsanne et Roussanne, France 

Rias Baixas Seleccion  23 / 82   

Senorio de Rubios, Albarino, Espagne 

Côtes Catalanes, Amae  30 / 110   

Domaine Fontanel, Roussanne et Grenache Blanc, France 

Pošip         180   

Korta Katarina, Pošip, Croatie 

Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 



 

Vins Rosés 6 oz/BTL

  

Rosé Wines 

Coteaux Varois en Provence, L’Oratoire    18 / 78   

Domaine Saint-Andrieu, Grenache, Cinsault, Syrah et Rolle, France 

Coteaux Varois en Provence, L’Oratoire, Magnum (1.5L)       150   

Domaine Saint-Andrieu, Grenache, Cinsault, Syrah et Rolle, France 

Coteaux Varois en Provence, L’Oratoire, Jéroboam (3L)       290  

Domaine Saint-Andrieu, Grenache, Cinsault, Syrah et Rolle, France 

 

 

 

Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 



Champagnes et Mousseux 
Champagnes and Sparkling 

Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 

 5 oz/BTL  

Mionetto   18 / 75   

Prosecco, Glera, Italie 

Louis Roederer, Brut Collection 244     51 / 260   

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Louis Roederer, Brut Collection (375ml)         135   

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Veuve Clicquot, Ponsardin Brut     49 / 249   

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Veuve Clicquot, Ponsardin Brut, Magnum (1.5L)         490   

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Veuve Clicquot, Ponsardin Brut Rosé         350  

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Krug, Grande Cuvée Brut (375ml)         450  

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Moët et Chandon, Dom Pérignon Brut         850   

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Moët et Chandon, Dom Pérignon Brut Rosé         945   

Champagne, Chardonnay, Pinot noir et Pinot meunier, France 

Piper-Heidsieck, Brut Rare         750   

Champagne, Chardonnay, Pinot noir, France 



Champagnes cuvées exclusives Fairmont 
Exclusive Fairmont  Champagnes  

Mousseux sans alcool 
Alcohol free sparkling wine 
        BTL  

Cuvée Prestige, Crémant de thé         59  

Maison Théier, Assemblage de thés, Québec, Canada 

 

 

        BTL  

Alexandre Méa-Devavry, Édition Le Château Frontenac        240  

Champagne, Pinot noir, France 

Alexandre Méa-Devavry, Édition Le Château Frontenac (375ml)        161  

Champagne, Pinot noir, France 

Lombardi Axiome, Cuvée Fairmont Le Manoir Richelieu        235  

Champagne, Chardonnay et Pinot noir, France 



Spiritueux 
Spirits 
Whiskies 

Scotches 
Aberlour, 12 ans (12 years) 20 

Ardbeg, 10 ans (10 years) 30 

Bowmore, 22 ans Aston Martin Master’s Collection (1oz) 200 

Bowmore, 12 ans (12 years) 20 

Bruichladdich, The Classic Laddie 28 

Chivas Regal, 12 ans (12 years) 14 

Coachbuilt, Build N°001  22 

Coachbuilt Nacarat edition 30 ans (30 years) 220 

Cragganmore, 12 ans (12 years) 25 

Cù Bòcan, Cask Strength Limited Edition  (1 oz.) 140 

Dalwhinnie, 15 ans (15 years) 30 

Glenfiddich, 12 ans (12 years) 22 

Glenkinchie, 12 ans (12 years) 22 

Glenmorangie, 10 ans (10 years) 21 

Glenmorangie X 18 

Glenlivet 12 ans (12 years) 

Highland Park, 12 ans (12 years) 25 

Highland Park, 18 ans (18 years) 50 

Johnnie Walker Black Label 18 

Johnnie Walker Blue Label 70 

Johnnie Walker Gold Label 26 

Johnnie Walker Green Label 24 

Jura, 10 ans (10 years)  18 

Jura, 12 ans (12 years) 20 

Lagavulin, 16 ans (16 years) 38 

Laphroaig Quarter Cask 30 

Laphroaig, 10 ans (10 years) 26 

Macallan Double Cask, 12 ans (12 years) 34 

Macallan Reflexion (1 oz.) 275 

Monkey Shoulder 17 

Oban, 14 ans (14 years) 35 

Talisker, 10 ans (10 years) 25 

The Balvenie, 12 ans (12 years) 30 

The Dalmore, 12 ans (12 years) 32 

The Dalmore, 15 ans (15 years) 65 

The Dalmore Cigar Malt 60 

The Dalmore Port Wood 40 

The Famous Grouse 14 

The Glenlivet Double Oak, 12 ans (12 years) 22 

 

Japonais  Japanese 

Nikka from The Barrel 18 

Nikka Yoichi Single Malt 30 

Suntory Toki 19 

 

Irlandais  Irish 

Jameson 13 

Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 



Bourbons et Whiskies Americains 

Bourbons /and American Whiskeys 

Buffalo Trace 20 

Builleit, 10 ans (10 years) 20 

E.H. Taylor Small Batch 75 

Jack Daniel’s Gentleman Jack 19 

Jack Daniel’S Old No 7 16 

Jack Daniel’s Single Barrel 23 

Knob Creek 20 

Knob Creek Rye 20 

Maker’s Mark 20 

Michter’s Us*1 Bourbon 31 

Michter’s Us*1 Sour Mash 36 

Michter’s 25 yeards Old Rye (1oz.) 625 

Old Rip Van Winkle, 10 ans (10 years) (1oz.) 150 

Old Rip Van Winkle, 12 ans (12 years) (1oz.) 225 

Old Rip Van Winkle, 20 ans (20 years) (1oz.) 312 

William Larue Weller, Barrel Proof (1oz.) 250 

Woodford Reserve 20 

 

Canadiens Canadians 
Bearface 7 ans (7 years) 14 

Canadian Club 13 

Crown Royal 14 

Lot°40 Rye  16 

 

Vodka 
Absolut 13 

Aboslut Citron 14 

Absolut Elyx 16 

Aupale 14 

Belvedere 16 

Bistro Vodka 18 

Cirka Terroir 15 

Chase Smoked Vodka 22 

Chopin 15 

Finlandia 13 

Grey Goose 16 

Houpert & Frère 15 

Ketel One 14 

Ketel One Citroen 14 

Ketel One Concombre & Menthe 14 

Stolichnaya 13 

Tito’s 18 

Belvedere 16 

 

 

 

 

 

Sauf indication contraire, nos spiritueux sont servis en portions de 1,5 oz  

Unless otherwise indicated, our spirits are served in 1.5 oz pours  



Spiritueux 
Spirits 

Rhums Rums 
Appleton Estate Signature 14 

Bacardi Superior Blanc 16 

Bacardi Gran Reserva Maestro 16 

Bacardis 8 ans (8 years) 15 

Barbancourt 3 stars 14 

Brugal Extra Dry 14 

Brugal Papa Andres (1oz.) 250 

Diplomatico Mantuano 16 

Diplomatico Reserva 16 

El Dorado, 12 ans (12 years) 14 

Havana Club, 3 ans (3 years) 14 

Havana Club, 7 ans (7 years) 14 

Mount Gay Eclipse 17 

Planteray Barbades 5 ans (5 years) 14 

Planteray Jamaica Bourbon Cask 35 

Plantaray Original Dark 16 

Planteray X.O. 20e Anniversaire 22 

Planteray 3 Stars 14 

Ron Zacapa Solera 23 Gran Rserva 26 

 

 

 

 

 

Tequila  
Amor Mio Anejo Black Bottle 40 

Amor Mio Extra Anejo 48 

Olmec Altos Plata 16 

Casamigos Blanco 25 

Casamigos Reposado 28 

Cazadores Reposado 14 

Clase Azul Gold 150 

Clase Azul Plata 60 

Don Julio Anejo, 1942 Blue Label 80 

Don Julio Blanco 22 

Don Julio Reposado Primavera 80 

Espolon Blanco 14 

Hornitos Plata 14 

Mandala Night Limited Edition Extra Anejo 90 

Patron Anejo 32 

Patron Reposado 30 

Patron Silver 24 

Mezcal 
Alipus Destilado En Barro 80 

Alipus San Andrès 20 

Alipus Santa Ana Del Rio 20 

Del Maguay Vida 20 

El Jolgorio Tobaziche 85 

Los Siete Misterios 23 

Taxes et service non-inclus / Taxes and service not included 



Gin 
Aviation 19 

Beefeater  14 

Bombay Sapphire 14 

Cambridge 30 

Cambridge Three Seasons 62 

Cirka Sauvage 16 

Citadelle 14 

Empress 1908 16 

Ford’s Gin 14 

Hendrick’s 16 

Hendrick’s Flora Adora 18 

Hendrick’s Orbium 18 

Madison Park London Dry 14 

Monkey 47 35 

No. 3 London Dry Gin 16 

Roku Gin 17 

Romeo’s Dry Gin  14 

Saint-Laurent  17 

Tanqueray Rangpur Lime 16 

Tanqueray No.10 16 

The Botanist 16 

Ungava 14 

 

 

Cognac et Calvados 
Boulard Calvados 16 

Courvoisier V.S.O.P. 25 

Hennessy V.S. 22 

Hennessy V.S.O.P. 36 

Hennessy Paradis Impérial Grande (1 oz) 700 

Hennessy X.O. 90 

Pierre Ferrand 1er Crue 20 

Remy Martin 1738 35 

Remy Martin V.S.O.P. 30 

Tesseron X.O.  150 

 

 

 

 

 

 

Sauf indication contraire, nos spiritueux sont servis en portions de 1,5 oz  

Unless otherwise indicated, our spirits are served in 1.5 oz pours  


