


En estos cinco años, Dani Brasserie ha sido mucho más
que un lugar para comer y beber: un espacio vibrante, lleno

de historias, rostros y recuerdos. Muchas personas han
dejado su huella y la esencia de Dani sigue latiendo con

fuerza: un ambiente animado y acogedor, coronado por una
de las terrazas más bonitas de Madrid.

Esta carta de cócteles rinde homenaje a las risas, sorpresas
y momentos inolvidables que nos han formado. Cada

bebida se inspira en anécdotas únicas y en nuestras raíces
locales, con ingredientes como el vino de Jerez.

Brindemos por estos cinco años de comunidad, sabor y el
encanto inconfundible de Dani Brasserie.

¡Salud y por muchos más!
................................................................................................................

Over the past five years, Dani Brasserie has been much
more than a place to eat and drink: a vibrant space filled
with stories, faces, and memories. Many people have left

their mark and the essence of Dani continues to beat strong
—an energetic, welcoming atmosphere crowned by one of

Madrid’s most beautiful terraces.
This cocktail menu pays tribute to the laughter, surprises,
and unforgettable moments that have shaped us. Each

drink is inspired by unique anecdotes and our local roots,
featuring ingredients such as sherry wine.

Let’s raise a glass to these five years of community, flavor
and the unmistakable charm of Dani Brasserie.

Cheers—to many more!

Crónicas de Dani

carta de bebidas
drinks menu

Dani Chronicles



CRUNCH | 21
 

Volcán Blanco, Picaflor Mezcal, Príncipe Amontillado, Piña, Fresa,
Canela

Volcán Blanco, Picaflor Mezcal, Príncipe Amontillado, Pineapple,
Strawberry, Cinnamon

 

CHISME | 19

Tanqueray Ten, Ketel One, Manzanilla La Pastora, Chartreuse,
Manzana, Jengibre, Matcha, Albahaca, Mango

Tanqueray Ten, Ketel One, Manzanilla La Pastora, Chartreuse, 
Apple, Ginger, Matcha, Basil, Mango

DI QUE SI | 19 

Don Julio blanco, Lychees, Lima, Lemongrass, Vino Blanco

Don Julio Blanco, Lychees, Lime, Lemongrass, White Wine 

DEL MARQUES | 21 

Belvedere, Mr Black, Café, Pistacho, Coco

Belvedere, Mr Black, Coffee, Pistachio, Coconut

Apagon | 21 

 Glenmorangie 12, Ardbeg 10, Oloroso Cuco, Cítricos, 
Calabaza, Jengibre

Glenmorangie 12, Ardbeg 10, Oloroso Cuco, Citrus, Pumpkin, Ginger

CÓCTELES DE AUTOR / Signature Cocktails 

PREMIERE | 20

Hennessy VS, Bullet, Oloroso Cuco, Dom Benedictine, 
Popcorn, Amaretto

Hennessy VS, Bulleit, Oloroso Cuco, Dom Bénédictine, 
Popcorn, Amaretto

EL RETO | 19

Zacapa 23, Cynar, Mandarina, Tomillo, Rooibos Te

Zacapa 23, Cynar, Mandarin, Thyme, Rooibos Tea

Precios en € IVA incluido / Prices in € VAT included

bloody nitro | 21

Tio Pepe Fino en Rama 2025, Humo, Gazpacho Verde, 
Umami Mix, Yuzu

Tio Pepe Fino en Rama 2025, Green Gazpacho, Umami Mix, Yuzu



Eighty-six | 16 

Seedlip Groove, Saúco, Frambuesa, Menta, Pepino y Ginger Ale

 Seedlip Groove, Elderberry, Raspberry, Mint, Cucumber and Ginger Ale

EARLY BIRD | 16 

Seedlip Garden, Martini Vibrante, Remolacha, Pomelo y Té Lapsang
Souchong

 Seedlip Garden, Vibrant Martini, Beetroot, Grapefruit & Lapsang
Souchong Tea

 

MOCKTAILS

MOONLIGHT GIMLET | 29

Seventy One Gin, Manzanilla Pasada La Pastora, Té de Jazmín, Agua de
Azahar, Cordial de Vainilla y Lima 

Seventy One Gin, Manzanilla Pasada La Pastora, Jasmine Tea, Orange
Blossom Water, Vanilla and Lime Cordial

FORBIDDEN MARGARITA | 69

Tequila Don Julio 1942, Zumo de Lima, Agave, Sal Negra del Himalaya

 Don Julio 1942 Tequila, Lime Juice, Agave, Black Himalayan Salt

GOLD FASHIONED | 65

Blanton’s Gold, Miel De Brezo Ecológica, Nuez, Chocolate De Oro

Blanton’s Gold, Organic Heather Honey, Walnut, Golden Chocolate

 

unconventional classics

Precios en € IVA incluido / Prices in € VAT included

add / agregar Belvedere vodka + 5

add / agregar tanqueray gin & campari + 4


