
ENTRANTES(3 A ELEGIR)

tomate nitro y tartar de quisquillas +9 €

Gilda de ventresca con piparra encurtida

Ensalada de tomates frescos con AOVE y flor de sal

Croquetas de jamón ibérico (2 uds)

Langostinos estilo Robuchon (2 uds)

PRINCIPALES
Hamburguesa RossinI +16 €

POSTRE

Salmonete a la brasa

Ravioli de rabo de toro

Risotto al pesto

Contramuslo de pollo de corral

LOS MEDIODÍAS DE    ANI

49€

lunes a viernes de 13:00 a 16:00 hrs

GELATINA DE MANgO Y QUESO PAYOYO

(1 a elegir)

AGU
A INCLUIDa

INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS BAJO PETICIÓN
IVA INCLUIDO
NUESTROS HUEVOS SON DE GALLINAS LIBRES DE JAULA

Nuestra obra maestra hecha con pan brioche, lomo Simmental madurado,
foie gras, queso parmesano



MASCARITA | 20
Don Julio Blanco, Mezcal Unión, Chipotle, Maracuyá, Lima, Umami de Tomate Asado

ARLECCHINO | 19 
Grey Goose La Poire, Aperol, Italicus, Pepino, Fruta de la Pasión, Arándanos, Cava Mestres

J’OUVERT | 18
Tanqueray 10, Manzanilla Pasada, Chartreuse Amarillo, Albahaca,

Jengibre, Té Verde, Limón, Mango, Vino Blanco

BLANCOS

TINTOS

¡DISFRUTA DE UNA COPA DE VINO

... O DE UN CÓCTEL!

2024 Bico Da Ran | Bodegas Eulogio Pomares | Rias Baixas  | 12

2024 Albillo Mayor sobre lías | Bodegas Valduero | Ribera del Duero | 16

2023 La Maldición Tinto de Valdilecha | Bodegas Cinco Leguas | 10

2021 Caballero Zifar | Bodegas Zifar | Ribera del Duero |  16


