


Información sobre alérgenos disponible bajo petición
Precios en €. IVA incluido

vinos / COGNAC

postres
       TIPSY CAKE (2 personas) | 25 
Bizcocho de mantequilla, Bailey’s ®, sorbete de piña

Espresso Martini | + 19

TOCINO DE CIELO | 19
Yogur de yuzu, galleta de clavo

Palo cortado muy viejo, Manuel Aragón | +24

TARTA CREMOSA DE CHOCOLATE | 19
Sorbete de café

Matusalém Oloroso Dulce VORS, González Byass | +30

milhojas de frambuesa | 19
Vainilla de Madagascar, frambuesas

 20 años Tawny Port, Graham's | +16

CRêPES suzette “terminadas en mesa” | 19 
Helado de vainilla

Tawny Port 20 years | +16

TARTALETA DE CHOCOLATE BLANCO | 19 
Cremoso de hierbabuena, yuzu

Victoria n°2, Jorge Ordóñez | +14

HELADOS

Fresa
Yuzu
Piña

Mandarina

SorbetEs

Vainilla
Chocolate

Pistacho
Café

vICTORIA Nº 2 | 14 
Jorge Ordoñez | Málaga, Spain

sitta pereira | 15
Attis

 
TAWNY PORT 20 years | 16 
Graham's | Oporto, Portugal 

2017 TOKAJI 5 Puttonyos | 31
Oremus | Tokaj-Hegyalja, Hungría

2002 PX Pedro Ximénez | 39
Toro Albalá

2016 CHÂTEAU D’YQUEM | 195
Sauternes, Francia

LOUIS XIII (1 cl) | 90 
Rémy Martin | Cognac, Francia

       3 bolas | 21
 añadir una | + 7


	postres
	HELADOS
	Vainilla Chocolate Pistacho Café
	3 bolas | 21
	añadir una | + 7
	SorbetEs
	Fresa Yuzu Piña Mandarina



	vinos / COGNAC
	sitta pereira | 15 Attis
	2002 PX Pedro Ximénez | 39 Toro Albalá


