THE BEST OF Darc

Las creaciones mas iconicas de Dani Garcia | 120
EL MARIDAJE SELECCIONADO POR NUESTRO SUMILLER | + 130

2002 | YOGUR DE FOIE, OPORTO, PARMESANO  + RUINART “R*
Oporto, espuma de parmesano

BRIOCHE  + RUINART “R*
Mantequilla de trufa melanosporum

* k%

2015 | DESCARGAMENTO DE ATUN  + GEORGE BREUER “TERRA MONTOSA* 2021
Pimientos amarillos, lima, aceituna negra

* k%

2007 | TOMATE NITRO Y GAZPACHO VERDE + LAWSON'S DRY HILLS“SB“2023
Tomate seco, pimiento verde, tartar de quisquillas

* k%

LUBINA ASADA + RAFAEL PALACIOS “AS SORTES* 2023
Alcachofa, jugo de ibéricos
Modiificalo por nuestro Wagyu A5 de Kagoshima | +40

* k%

PICHON ASADO + LUIS A RODRIGUEZ VAZQUEZ “A TORMNA DOS PASAS*.2019
Trigo guisado con setas, pate
Modificalo por nuestro Wagyu A5 de Kagoshima | +40

* k%

GELATINA DE MANGO Y QUESO PAYOYO + TORO-ALBALA “PX“2002
Helado de PX

HORARIO COMIDA: 13:00 A 15:00 hrs / HORARIO CENA: 19:00 A 23.00 hrs



