
 
 

 

Menú Especial, Noche de Flamenco 
¡Únase a nosotros para una experiencia memorable de Noche de Flamenco! Nuestro menú 
especial se presentará en las siguientes fechas del evento: 

 27 de noviembre – Noche de Acción de Gracias  
 6 de diciembre 
 20 de diciembre 
 24 y 25 de diciembre – Noches de Navidad 

Aperitivos 
1. Camarones salteados 
2. Tres bocados pequeños: jamón serrano, salmón y paté con mermelada de higos 

Plato principal 
Los huéspedes pueden elegir uno de los siguientes platos principales: 

 Paella de tinta de calamar 
 Paella de pollo 
 6 oz de solomillo servido con papa y ensalada 

Postres 
1. Tarta de queso vasca a elegir o tarta de almendras 
2. Frutas frescas seleccionadas con una bola de helado 

Bebestibles 
Cada invitado puede seleccionar una copa de las siguientes opciones: 

 Vino tinto de la casa 
 Vino blanco de la casa 
 Sangría 
 Refresco (para huéspedes de entre 18 y 21 años) 

Menú Precios y Reservas 
El precio del menú especial es de $ 99 por persona. Se requiere un depósito no 
reembolsable del 30% en el momento de la reserva. 



 
 

 

Tenga en cuenta que la capacidad máxima por evento es de 40 invitados. 

Calendario del evento 
 La cena se sirve a partir de las 6:00 p.m., según la llegada de los huéspedes, y 

concluye a las 8:00 p.m. 
 La música flamenca en vivo comenzará a las 7:30 p.m. y continuará hasta las 10:30 

p.m., con un descanso de 15 a 20 minutos cada hora. 

Bebidas después de la cena 
Después de las 8:00 p.m., las siguientes bebidas estarán disponibles a pedido: vinos, 
cervezas, licor de horchata, licor de jerez español y cócteles listos para beber (mojito, 
margarita, vodka y whisky). 

 


