
——————  APPETIZERS  ——————
SERVED FAMILY STYLE

TUNA TARTARE “NACHOS STYLE”
GINGER ∞ SOY ∞ AVOCADO SMASH

MANGO MOLE ∞ CITRUS FOAM

WAGYU BEEF DUMPLINGS
CHARRED KIMCHI CABBAGE ∞ BROWN MISO AIOLI

ROASTED CAULIFLOWER
LEMON ∞ PARSLEY ∞ CAPERS

PARMESAN ∞ CAULIFLOWER PURÉE

——————  ENTRÉES  ——————
CHOICE OF

6OZ CENTER CUT FILET MIGNON
POTATO MASH ∞ ASPARAGUS

BLACKENED SCOTTISH SALMON
SAUTÉED BABY SPINACH ∞ ROASTED CORN 

MANGO ∞ TOASTED ALMONDS

GRILLED KALE CAESAR
ADD CHICKEN, SALMON, OR STEAK

KALE ∞ ROMAINE ∞ ROASTED PANKO
SOURDOUGH CROUTONS

CHURRASCO & FRITES
8OZ WOOD GRILLED ∞ GARLIC CONFIT

PAN SEARED CHICKEN BREAST
CORN PURÉE ∞ CRISPY POLENTA CAKE

MANGO BBQ SAUCE ∞ GRILLED ROMAINE

8OZ MM STEAK
CHAR-GRILLED PICANHA ∞ POTATO MASH ∞ WOOD GRILLED 

ASPARAGUS

——————  CHEFʼS CHOICE DESSERT  ——————
PLATTERS SERVED FAMILY STYLE

$75


